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SEIT 1953 IN BADEN

Barrel 53 Pinot Noir trocken ,,im Eichenfass gereift” 0,75 L

Die Herkunft dieses Weines blickt auf eine lange Weinbau-Geschichte zuriick.

An den Rebhingen wird seit iiber 700 Jahren Weinbau betrieben. Die Spatburgunder-
Reben schlagen ihre Wurzeln tief ins Gestein der Vorbergzone des Schwarzwaldes. Dort
wachsen die Trauben heran, bis sie im Herbst gelesen werden und im Eichenfass zu
diesem vollmundigen Wein reifen.

Rebsorte: Spatburgunder

Anbaugebiet: Baden

Qualititsstufe: Qualitatswein

Geschmacksrichtung: trocken

Jahrgang: 2023

Ausbau: Schonende Pressung der Trauben. AnschlieRend

100 %-ige Maischegdrung und Reifung im Eichenfass

‘I\B Aromen von dunklen Friichten wie Brombeere
== Ein sehr saftiger, korperreicher Rotwein
?@1 Passt sehr gut zu dunklem Fleisch und Kisespezialititen

)
14-16 °C

Analyseauszug aus AP-Nr.*
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Alkoholgehalt: 12,5 % vol.

Sdure: 4,9 gL

Siifle: 6,0 g/L

Trinkreife: 2025-2030 PINOT NOIR
TROCKEN

Aromen: IM EICHENFA

GEREIFT

BLOE
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Brombeere

Enthilt Sulfite
* Analysewerte laut A. P.-Nr. 548.47.25
Stand: 15.12.2025



